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Informazione alla clientela inerente la presenza negli alimenti di ingredienti o coadiuvanti tecno-
logici considerati allergeni o dei loro derivati

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati in 
questo esercizio, possono essere contenuti 
ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni

Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti nell’allegato II
del Reg. UE n. 1169/2011-“Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”

Cereali contenenti glutine e prodotti derivati
(grano, segale, orzo, avena, farro, kamut)

Frutta a guscio e loro prodotti
(mandorle, nocciole, noci, noci acagiù, di peccai,
del Brasile, pistacchi, noci macadamia)

Crostacei e prodotti a base di crostacei Sedano e prodotti a base di sedano

Uova e prodotti a base di uova Senape e prodotti a base di senape

Pesce e prodotti a base di pesce Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo

Arachidi e prodotti a base di arachidi Solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg

Soia e prodotti a base di soia Lupini e prodotti a base di lupini

Latte e prodotti a base di latte Molluschi e prodotti a base di molluschi

Un nostro Responsabile incaricato è a vostra disposizione per fornire
ogni supporto o informazione aggiuntiva, anche mediante l’esibizione di
idonea documentazione, ricettari, etichette originali delle materie prime

La direzione
Botanika Restaurant



 

Cena, Abendessen, Dinner 18.00 - 22.00

Pizza 12.00 - 22.30 

Coperto, Gedeck, Cover 1,5



Antipasti

BRUSCHETTA   5,5
Pane tostato, pomodoro, mozzarella, aglio, olio extra vergine d’oliva

Geroestete Brotscheiben mit Knoblauch, Olivenöl, Mozzarella, Tomatensosse

Toasted bred with garlic, olive oil, mozzarella, tomato sauce

CAPRESE   7,5
Mozzarella und Tomaten

Mozzarella and Tomatoes

BURRATA CON POMODORINI DATTERINO, OLIVE TAGGIASCHE   9,5
Cremiger Mozzarellakaese mit Datterino Tomaten und Taggiasche Oliven

Cow’s milky cream cheese with Datterino tomatoes and Taggiasche olives

ANTIPASTO DEL GARDA   13   Piatto tipico-Typical dish
Pescato del giorno

Depending on the availability of the day

PROSCIUTTO CRUDO DI SOAVE 20 MESI E MELONE   10
Schinken aus Soave und Melone

Ham from Soave and melon

CARPACCIO DI MANZO CON RUCOLA E GRANA   13
Rindfleisch mit rocket und Parmesan Käse

Beef-carpaccio with rocket and Parmesan cheese

INSALATA DI PIOVRA CON PATATE, OLIVE, SEDANO, FINOCCHIETTO   14
Krake Salat mit Kartoffeln, Oliven, Sellerie, Fenchel

Octopus salad with potatoes, olives, celery, fennel



Primi piatti-Erste gang-First course

MEZZI PACCHERI DI GRAGNANO CON CREMA DI ZUCCHINE,
POMODORINI, PISTACCHI, BURRATA   15
Nudeln aus Gragnano mit Zucchinikreme, kleine Tomaten, Pistaziem, Burrata

Gragnano pasta with Courgettes Cream, small Tomatoes, Pistachio, Burrata cheese

BIGOLI CON RAGÙ DEL LAGO DI GARDA   13
Eiernudeln mit Forelle und Hecht sauce vom Gardasee

egg pasta with trout and pike sauce from Lake Garda

MEZZI PACCHERI DI GRAGNANO CON PESCE DI MARE E COZZE   16
Nudeln aus Gragnano mit Seefisch, Muscheln

Gragnano pasta with Seafood, Mussels

LINGUINE CON TONNO ROSSO, POMODORINI,
CAPPERI E OLIVE TAGGIASCHE   14
Nudeln mit tuhnfish, tomaten, kapern und taggiasche oliven

Pasta with tuna, tomatoes, capers, taggiasche olives

SPAGHETTI CON AGLIO, OLIO E PEPERONCINO   9
Spaghetti mit Knoblauch, Oel und Chili

Spaghetti with garlic, oil and chilil

SPAGHETTI ALLA CARBONARA   12
Spaghetti mit Eiersause

Spaghetti with Egg sauce

LASAGNE AL FORNO   10

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE   9
Eiernudeln mit Bolognesesosse

Egg Pasta with Bolognese

TORTELLINI CON PANNA E PROSCIUTTO   9
Tortellini mit Sahne und Schinken

Tortellini with Whitecream and Ham

per la pasta senza glutine si prevede aggiunta di € 3, Für gluten frei Nudeln, € 3 extra, for gluten free pasta, € 3 extra



Secondi piatti-Hauptgerichte-Maincourse

TAGLIATA DI POLLO CON DATTERINI, RUCOLA E GRANA   14
Hähnchengeschnetzeltes mit Tomaten, Rukola una Parmisankaese

Chicken Tagliata with Tomatoes, Rucola and Parma Cheese

BISTECCA DI SCOTTONA ALLA GRIGLIA
CON CIPOLLE ROSSE CARAMELLATE   14
Rindersteak vom Grill mit karamellisierten Zwiebeln

Grilled Beefsteak with red caramelized onions

TOMAHAWK Gr 1450 circa - Consigliato per 2 persone   79       
Con verdure grigliate, patate e salsa Bernese

Gemüse vom Grill, Kartoffeln, Bernese sause

Grilled vegetables and potatoes and Bernese sauce

FORMAGGI MISTI DELLA REGIONE VENETO   12   Piatto tipico-Typical dish
Castelgrotta Vicenza 3 mesi - Cimbro classico, Verona Lessinia, 6 mesi
Redivino Affinato all’Amarone, Verona Valpolicella - Blu Gins, Treviso, erborinato affinato al gin

½ POLLO AL FORNO CON PATATE FRITTE   13
Bhähnchen mit Pommes frites

Baked chicken with french fries

COTOLETTA ALLA MILANESE CON PATATE FRITTE   13
WienerSchnitzel mit Pommes frites

Milan Cutlet with french fries

COTOLETTA ESTATE   15
Cotoletta milanese con insalata verde, pomodoro fresco, Crudo di Parma e maionese

WienerSchnitzel mit Salat, Tomaten, ParmaSchinken und Maionese

Milan Cutlet with Salad, Tomatoes, Parma Ham and Mayonese

TARTARE DI SCOTTONA SCOMPOSTA   17
Rindertartare

Dismantled beef tartare

FILETTO AL PEPE VERDE   24
Rindfilet mit gruenem Pfeffer

Beef Tenderloin with green pepper



 

HAMBURGER DI SCOTTONA CON PATATE FRITTE   13
Carne bovina di scottona della Lessinia 170 gr, cheddar, insalata iceberg,
pomodoro fresco, cipolla rossa di Tropea, salsa BBQ

Rinderfleisch 170 gr, Cheddar Käse, Iceberg Salat, frische Tomaten, rote Zwiebel, BBQ sauce

Beef meat 170 gr, Cheddar cheese, iceberg lettuce, fresh tomatoes, red onions, BBQ sauce



Pesce-Fisch-Fish

FILETTO DI TROTA ALLA GRIGLIA   10
Forellenfilet vom Grill

Grilled Trout Filet

LAVARELLO DEL GARDA ALLA GRIGLIA   13   Piatto tipico-Typical dish
GardaSeefisch vom Grill

grilled Lake Fish

SALMON BURGER CON PATATE FRITTE   14
Salmone cotto alla piastra, misticanza, zucchine grigliate, maionese al dragoncello

Grilled salmon mit grüne Salat, Zucchine vom Grill, dragoncello Mayonese mit Pommes frites

Grilled salmon with green salad, grilled courgettes, tarragon mayonese with french fries

TRANCIO DI SALMONE IN CROSTA DI SEMI DI SESAMO, CREMA DI RUCOLA   13
Gebakene Lachssteak mit Sesam und rocket Kreme

Baked Salmon Steak with sesame seeds and rocket cream

PIOVRA ALLA GRIGLIA SU VELLUTATA DI PISELLI   15
Krake vom Grill mit Erbsenkreme

Grilled octopus with peas cream

FRITTO MISTO DI MARE   16
Gemischter frittierter Meerfisch 

Fried Seafood

BRANZINO AL CARTOCCIO   15
Gebakener Seebarsch mit Tomaten und Kartoffeln

Baked seabass with tomatoes and potatoes

TAGLIATA DI TONNO CON PATATE VIOLA   23
Tuhnfisch vom Grill mit lila Kartoffeln

Grilled tuna with purple potatoes



Menu per bambini-Kids menu

MINI COTOLETTA/WUERSTEL + PATATE FRITTE   8
Kleine Wienerschnitzel/Wuertstel + Pommes Frites

Small Milan Cutlet/Wuerstel + French Fries

PASTA AL POMODORO   6
Nudeln mit tomatensause

Pasta with tomato sauce

TAGLIATELLE BOLOGNESE   7
Eiernudeln mit Bolognesesosse

Egg Pasta with Bolognese

TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO   7
Tortellini mit Sahne und Schinken

Tortellini with Whitecream and Ham

WAFFLES CON PANNA MONTATA E GELATO   7
Waffeln mit mit schlagsahne und eis

Waffles with whipped cream and icecream

PIZZA CON NUTELLA   6 

Contorni-Beilagen-Side dishes

PATATE FRITTE maionese e ketchup inclusi - included   4,5
PommesFrittes - French Fries

PATATE ARROSTO   4.5
Bratkartoffeln - Roast potatoes

INSALATA MISTA   4,5
Gemischter Salat - Mixed Salad

VERDURE COTTE   4,5
Gekochtes Gemuese - Mixed cooked Vegetables



Insalatone-Large mixed salads

VENERE   12
Riso venere, zucchine, gamberi, menta, scorza di limone e olio d’oliva

Venusreis, Zucchini, Garnele, Minze, Basilikum, Zitrone Pesto und Oliven Oel

Venus rice, zucchini, shrimps, mint, lemon peel and olive oil

ITALIA   7
Rucola, pomodorini, scaglie di Parmigiano

Rauke, kleine Tomaten, Parmesan Käse

Rocket salad, small tomatoes, Parmesan cheese

CAESAR SALAD   12
Insalata verde, crostini di pane, pollo alla griglia, formaggio grana e salsa Caesar

Salat, Croutons, Haehnchen filet vom Grill, Parmesan Kaese und Caesar Dressing

Green Salad, croutons, grilled chicken, Parmesan cheese and Cesar dressing

LA ROCCA   10
Insalata, pomodori, cetrioli, carote, noci, formaggio Monte, mele

Salat, Tomaten, Gurken, Karrotten, Nuesse, Monte Kaese, Aepfel

Salad, tomatoes, carrots, cucumbers, nuts, Monte cheese, apples

ESTATE   10
Insalata, pomodori, mozzarella, olive nere, tonno, fagioli, cipolla

Salat, Tomaten, Mozzarella, Oliven, Thunfisch, Bohnen, Zwiebeln

Salad, tomatoes, mozzarella, olives, tunafish, beans, onions





La nostra pizza è prodotta con farina di grano
tenero di tipo 1, 100% grano italiano,
privo di microtossine, disinfestanti e conservanti.
La macinazione a pietra consente il mantenimento delle 
parti cruscali nobili e del germe di grano.

Unsere Pizza wird mit Weichweizenmehl Typ 1, 100% italienischem Weizen,
hergestellt, frei von Mikrogiften, Desinfektionsmitteln und Konservierungsstoffen.
Steinmahlung ermoeglicht die Pflege von edlen Brecherteilen und Weizenkemien.

Our pizza is made with soft wheat flour type 1, 100% Italian wheat,
free of micro-toxins, disinfectants and preservatives.
Stone grinding allows the maintenance of noble crusher parts and wheat germ.

“



Le pizze speciali bianche

RAFFINATA   15
Formaggio Stracchino, misticanza, carciofi, gamberoni

Stracchino Kaese, misticanza, Artischoken, Garnelen

Stracchino cheese, misticanza, artichokes, prawns

TROPEA   11
Mozzarella di bufala, cipolla rossa di Tropea caramellata, pancetta

Büffel Mozzarella, karamellisierte rote Zwiebeln aus Tropea, Bauchspeck

Buffalo mozzarella, caramelized Tropea red onions, rolled bacon

VALTELLINA   11
Mozzarella, bresaola, funghi porcini, rucola

Mozzarella Kaese, Bresaola, Steinpilze, Rucola

Mozzarella, bresaola, wild mushrooms, rocket

Le pizze speciali

SAPORI DI SICILIA   12
Mozzarella di bufala, pomodoro, tonno, zest di agrumi, olio extravergine di oliva, mandorle

Büffel Mozzarella, Tomaten, Thunfisch, Zitrusgewächs, Olivenöl, Mandeln

Buffalo mozzarella, tomato, tunafish,  zest of citrus fruits, olive oil, almonds

ORTIGIA   12
Mozzarella di bufala, acciughe di Sicilia, zest di limone, pomodori Datterino

Büffel Mozzarella, Sardelle aus Sizilien, Zitronenschale, Datterino Tomaten

Buffalo mozzarella, anchovies from Sicily, lemon zest, Datterino tomatoes

BOTANIKA   12
Stracciatella, pomodoro, pesto di basilico, pomodori confit, prosciutto crudo di Parma

Stracciatella Käse, Basilikumpesto, Tomaten Confit, Parma Schincken

Stracciatella cheese, basil pesto, confit tomatoes, Parma ham



CANTABRICA   12
Pomodoro, mozzarella di bufala, acciughe del Cantabrico

Bueffelmozzarella, sardellen aus Kantabrisches Meer

Tomato, buffalo mozzarella, Cantabrian anchovies.

LA ROCCA   11
Pomodoro, mozzarella, salamino piccante, cipolla rossa di Tropea, funghi, prosciutto, carciofi

Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Tropea Zwiebeln, Pilze, Schinken, Artischoken

Tomato, mozzarella, hot salami, Tropea onion, mushrooms, ham, artichokes

ACQUA E TERRA   10
Pomodoro, mozzarella, salamino piccante, tonno, porcini

Tomaten, Mozzarella, Scharfe salami, Thunfisch, Steinpilze

Tomato, mozzarella, hot salami, tunafish, wild mushrooms

RUSTICA   9
Pomodoro, mozzarella, patate, rosmarino, salsiccia

Tomaten, Mozzarella, Kartoffeln, Rosmarin, Wurst

Tomato, mozzarella, potatoes, rosemary, sausage

ESTATE   10
Mozzarella di bufala, pomodoro fresco, rucola, grana

Bueffelmozzarella, fresche Tomaten, Rucola, Granakaese

Buffalo mozzarella, fresh tomatoes, rocket, grana cheese

DELICATA   10
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo di Parma, Philadelphia

Tomaten, mozzarella, Parma Schinken, Philadelphia Käse

Tomato, mozzarella, Parma ham, Philadelphia cheese

STRACCHINO E RUCOLA   8,5
Pomodoro, mozzarella, stracchino, rucola

Tomaten, Mozzarella, Frischkaese, Rucola

Tomato, mozzarella, soft cheese, rocket



Le pizze classiche

CAPRICCIOSA   9
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi, olive

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Artischoken,Pilze, Oliven

Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, olives, artichokes.

CICCIO’S WAY   9,5
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, wuerstel, salamino picc.

Tomaten, Mozzarella, schinken, Pilze, Wuerstel, scharfe Salami

Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, wuerstel, hot salami

DIAVOLA   9
Pomodoro, mozzarella, salamino piccante, peperoni, cipolla

Tomaten, Mozzarella Scharfe Salami, Paprikaschoten, Zwiebeln

Tomato, mozzarella, hot salami, peppers, onions

MARINARA   5
Pomodoro, aglio

Tomaten, Knoblauch

Tomato, garlic

MARGHERITA   5,5
Pomodoro, mozzarella

Tomaten, Mozzarella

Tomato, mozzarella

ROMANA   7
Pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe

Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen

Tomato, mozzarella, capers, anchovies

PROSCIUTTO   7
Pomodoro, mozzarella, prosciutto

Tomaten, Mozzarella, Schinken

Tomato, mozzarella, ham



WÜRSTEL   7
Pomodoro, mozzarella, wuerstel

Tomaten, Mozzarella, Wuerstel

Tomato, mozzarella, wuerstel

SALAME DOLCE/PICCANTE   7
Pomodoro, mozzarella, salam. Picc.-dolce

Tomaten, Mozzarella, Salami oder scharfe Salami

Tomato, mozzarella, salami-hot salami

PROSCIUTTO E FUNGHI   8
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi

Tomaten, Mozzarella, Schinken, pilze

Tomato, mozzarella, ham, mushrooms

ZUCCHINE E GRANA   8
Pomodoro, mozzarella, zucchine, grana

Tomaten, Mozzarella, Zucchini, Granakaese

Tomato, mozzarella, zucchine, grana Cheese

TONNO E CIPOLLA ROSSA DI TROPEA   8,5
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

Tomaten, Mozzarella, Tuhnfisch, Zwiebeln

Tomato, mozzarella, tunafish, onions

4 FORMAGGI   8
Pomodoro, mozzarella, assortimento di formaggi

Tomaten, Mozzarella, 4 Kaesesorten

Tomato, mozzarella, 4 sorts of cheese

BOLOGNESE   9
Pomodoro, mozzarella, ragù

Tomaten, Mozzarella, Hackflesischsosse

Tomato, mozzarella, ragù

FRUTTI DI MARE   9
Pomodoro, mozzarella, frutti di mare

Tomaten, Mozzarella, Meeresfruechte

Tomato, mozzarella, seafood



HAWAII   8
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, ananas

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas

Tomato, mozzarella, ham, pineapple

MEDITERRANEA   8,5
Pomodoro, mozzarella, verdure miste

Tomaten, Mozzarella, Gemuese

Tomato, mozzarella, mix-sorted vegetables

ARRABBIATA   9
Mozzarella, pomodoro, aglio, olio, peperoncino, salamino piccante

Mozzarella, Tomaten, Knoblauch, Oel, scharfe Paprika, scharfe Salami

Mozzarella, tomato, garlic, oil, hot peppers, hot salami

GORGONZOLA E NOCI   9
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, noci

Tomaten, Mozzarella, Gorgonzolakaese, Nuesse

Tomato, mozzarella, gorgonzola cheese, nuts

AGGIUNTE EXTRA 1,5

Mozzarella di bufala 2

Prosciutto crudo di Parma, bresaola della Valtellina, Speck 2,5

Impasto senza glutine, Gluten free pizza 4





 

+39 045 622 8883
info@botanika.restaurant

La Rocca Camping Village

Via gardesana dell’acqua, 37 - 37011 BARDOLINO
Lake Garda - Verona – ITALY


